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TATAKI VAN ZALM

Kort geroosterde verse zalmrugfilet, furikake, kumquat, bosui, 
koriander, ponzu, wasabi-pindacrunch en limoenmayonaise

TONIJN

Dun gesneden tonijnfilet, krokante filo, citroengel, kappertjes, 
bieslook, wasabimayonaise en sesamzaad

V BIET GEITENKAAS

Gemarineerde bietjes met gerookte olijfolie, geitenkaas, 
amarena-kers, bietenblad, bietenpoeder, macadamianoten 

en krokante boekweit

CARNE CRUDA

Fijn gesneden tartaar van rund met 
Parmezaanse kaas, rucola en 

extra vergine olijfolie 
HOOIHUIS VISSOEP

Huisgemaakte bisque met vis, schaal- 
en schelpdieren, zuurdesemtoast met 

ansjovismayonaise, ansjovis en kappertjes

BUIKSPEK

Langzaam gegaarde buikspek, gelakt met appelstroop, 
Granny Smith-appel en kerriemayonaise

V BLOEMKOOL ROAST

Geroosterde bloemkool met vadouvan en limoen, 
Hollandaisesaus met piccalilly, gepekeld mosterdzaad, 

gefrituurde kappertjes en kervel

AARDAPPEL-MOSTERDSOEPJE

Velouté van aardappel en grove mosterd 
met chiffonade van prei, bosui 

en lobbige room

TOURNEDOS ROSSINI

Mini-tournedos van Black Angus, bladerdeegtaartje 
met balsamico-sjalotjes en Madeirajus

Optie: gebakken eendenlever +7,50

FJORD COD EN GAMBA

Noorse witvisfilet en reuzengamba, gegaard in yuzuboter met 
piment, venkelrisotto en een beurre blanc van langoustine

V RAVIOLO

Raviolo gevuld met bospaddenstoelen en truffel, groene 
asperges, koningsoesterzwam, crumble van Parmezaan en 

een espuma van Grana Padano en witte truffelolie

HERTENRUGFILET

Gebraden hertenrugfilet, wildbitterbal, 
wafel van pompoen, groene kool en jus met 

amarena-kers, roze peper en vijg

HOOIHUIS KERSTDESSERT

Kerstdessert van de 

Hooihuis-patissiers

KAASATELIER

Selectie kazen van 
Het Kaasatelier


